
侍が好んだ味噌でインスタント味噌汁づくり体験 NISHIO/AICHI 

価格情報

■ 価格（税込）

1名参加 ¥13,950JPY

2名参加 ￥8,650JPY

3名参加 ￥7,300JPY

4名以上参加 ￥6,000JPY 

■ オプション／価格 （税抜）
軽食（おにぎり、漬物、味噌汁）/500 JPY 

■ 含まれるもの
・味噌蔵見学、味噌丸づくり体験費用

・味噌の食べ比べ（3種類程度）

・ガイド料金

■ 含まれないもの
・軽食（おにぎり、漬物、味噌汁）

・送迎

・お土産代

言語対応

■ 対応言語

✅Japanese ✅English ☐Chinese ☐Other 

■通訳ガイドの有無✅Yes 

☐No 

■ 通訳ガイドの対応言語やその他ガイド情報

西尾市内に在住の地元ガイ ドです。

■ 言語補完ツール-

受け入れ情報

HIGHTLIGHT ■ 実施期間・実施回数

通年・毎週(木)午前

・ 西尾市在住の地元ガイ ドと交流しながらインスタン ト味噌汁づく りを体験・100年以上の歴史を持つ味

噌蔵を見学できます

・3種類程度の味噌を食べ比べして熟成年や材料による違いを楽しめます・味噌と日本人の関係や味噌

ができるまでを一気に学べます

・地元の米を使ったおにぎりと特製の味噌漬けを軽食に （オプション）

■ 所要時間・開始時間・開催頻度

2時間・10：00・1回/日

■ 催行人数（最大/最小）2人～10

人

地域資源のス トーリー

愛知県は1200年の歴史を持つ豆味噌のふるさとと言われており、 西尾は豆味噌の生産が盛んな地域の一つ

です。 みそぱーく （はと屋）の歴史は古く、160年以上の歴史があり、 こだわりの素材と麹を使った昔ながらの

製法で味噌を作り続けています。 現在のオーナーは9代目で、 歴代の中には西尾城主になった人物いらっ

しゃるとのことです。

■ アクセス
・名鉄名古屋駅から吉良吉田行き電車乗車。 名鉄「西尾駅」下車徒

歩約10分。

・ JR「新大阪駅」から東海道新幹線東京行き乗車。「名古屋駅」にて

名鉄「名古屋駅」に乗り換え。・ JR「東京駅」から東海道新幹博多行

き乗車。

「名古屋駅」にて名鉄「名古屋駅」に乗り換え。



体験詳細

旨味が強く濃厚な味が特徴の豆味噌を使ったインスタン ト味噌汁づく り を体験することができます。

健康食品としても注目されている味噌。 その中でも、 最も長い歴史を持つ豆味噌は、大豆を原料としており、植

物性タンパク質・大豆イソフラボンと、女性が喜ぶ成分が豊富。 グルテンフリーなので、 ダイエットやアレルギー

の人にもおすすめです。 地元ガイドと一緒に味噌ができるまでの動画を見た後、100年以上使われてきた杉の

仕込み桶がある味噌蔵を見学します。 その後キッチンスタジオにて熟成年や材料の違う3種類程度の味噌を食

べ比べ、 この工場で作られた味噌を

使ってインスタント味噌汁「味噌丸」づくりを楽しみましょう。味噌丸づくりを楽しんだ後は、 おにぎりと味噌漬けと

一緒に味噌汁をいただきます （オプション）。

■保険対応

加入あり

■在庫管理 ✅Yes ☐No 

■問い合わせ対応可能時間 9時～17時

■カットオフ 3日前

■問い合わせ先

(一社)西尾市観光協会

施設設備情報

SCHEDULE ■wifi環境 ☐Yes ✅No ■web予約 ✅Yes ☐No 

①10:00-10:15味噌づくりの動画を鑑賞

②10:15-10:35味噌蔵見学
③10:35-11:30味噌食べ比べ・味噌丸づくり体験

④11:30-11:50軽食

⑤11:50-12:00フリータイム（買い物）

■クレジット対応 ✅Yes ☐No ■トイレ ✅洋式 ☐和式

□なし

■耐震設備 ✅Yes ☐No ■非常食 ☐Yes ✅ No 

その他プラン情報 ■救命講習受講者 ☐Yes ✅No ■消火設備 ✅Yes ☐No 

■参加条件・7才以上
■防災マニュアル ✅Yes ☐No ■非常用電源 ☐Yes ✅ No 

■ミーティングポイン トと住所

みそぱーく売店前

愛知県西尾市吾妻町21番地1 

■避難マップ ✅Yes ☐No ■バリアフリー ☐Yes✅No 

■キャンセルポリシー

2日前まで：0%

前日/当日：50%

開始後及び無連絡キャンセル：100% 

■サイト情報 （予約サイト等）

https://attractive-j.rezdy.com/393299/instant-miso-soup-making-experience

■食文化対応

ベジタリアン/ビーガン・ハラル・アレルギー対応可（事前申告制）

■注意事項の喚起
・味噌蔵は強い味噌のかおりがします。かおりに敏感な方はマスクをご持参ください

・ベジタリアンの味噌汁を用意できます。事前にご連絡ください。
・味噌は大豆 （麦） からできていますが、 発酵過程でアレルゲン変性するため、大豆アレルギーは発症しない

可能性が高いです。 ただし、 稀に発症する場合もありますので、医師へ相談してください。

・味噌丸づくり体験では、 衛生管理のためプラスチック製の手袋を使用します。ラテックスアレルギーの方は医

師とご相談の上、 ご参加ください。

地域情報

■周辺の主要観光地、 スポット、 宿泊施設
「西尾歴史公園」から徒歩10分、 「抹茶ミュージアム西条園和く和く」から徒歩約15分、 「吉良温泉」 からタ

クシーで約30分

■緊急対応の準備 （no show,天候不良、 遅刻etc.）-

■前後で体験可能なコンテンツ-


