
価格情報
■ 価格（税込）

¥11,500JPY
■ 含まれるもの
体験料（鯖の餌やり、へしこ蔵見学）、昼食

言語対応
■ 対応言語
■Japanese ■English☐Chinese☐Other
（ ）

■通訳ガイドの有無
■Yes☐No

■ 通訳ガイドの対応言語やその他ガイド情報
英語

■ 言語補完ツール
へしことなれずしの紙芝居、googleマップ

受け入れ情報
■ 実施期間・実施回数
土日祝日限定（冬季休み）

■ 所要時間・開始時間
３時間

■ 催行人数（最大/最小）
2人～10人

ACCESS

JR小浜線 小浜駅から車で25分

福井・小浜

HIGHLIGHT

・酒粕を使った特別な餌で育てている鯖への餌やりが体験できます。
・鯖を使って作られる郷土食“へしこ”の蔵を、製造過程の説明をへしこ職人から
受けながら見学ができます。

地域資源
塩漬けの鯖が京都へと運ばれた「鯖街道」があり過去に鯖漁が盛んであった田
烏地域。近年は“鯖・復活プロジェクト”が立ち上がり、酒粕を使った餌で育てる
酔っぱらい鯖の養殖に取り組んでいます。

カテゴリー
■Tradition ■Cuisine ☐City☐Nature ☐Art ☐Relaxation ■Outdoor

田烏で鯖街道のルーツを知る



施設設備情報
■wifi 環境 □Yes ■No ■web予約 ☐Yes ☐No

（ ）

■クレジット対応 ☐Yes ■No
（ ）

■トイレ ■洋式☐和式
□なし

■耐震設備 ☐Yes ☐No ■非常食 ■Yes ☐No

■救命講習受講者 ☐Yes ☐No ■消火設備 ■Yes ☐No

■防災マニュアル ☐Yes ☐No ■非常用電源 ☐Yes ☐No

■避難マップ ■Yes ☐No ■バリアフリー ☐Yes ☐No

■サイト情報（予約サイト等）
https://www.experience-obama.com/macakrel-expertexperience

■食文化対応
なし

地域情報

■周辺の主要観光地、スポット、宿泊施設
阿納ブルーパーク

■前後で体験可能なコンテンツ

体験詳細

内海の養殖筏の上で、鯖の餌やり体験をします。餌は酒粕を使ったもので、この
餌で育てた鯖は“酔っ払い鯖”というさっぱりした味の鯖になります。
その後、郷土食“へしこ”を作っている蔵を、へしこ職人から製造について説明を
受けます。
最後は酔っ払い鯖を使った鯖定食（または鯖ラーメンと刺身セット）をいただき
ます。

スケジュール（例）

①10:00 – 10:20 釣姫漁港でガイドと合流しライフジャケットを着用
②10:30 - 11:00 海上の養殖いかだまで釣船で向い、鯖の餌やり体験
③11:15 - 12:00 へしこ蔵へ移動し、へしこ職人から説明を受けながら見学
④12:00 – 13:00 SABARへ移動し鯖定食を楽しむ

■カットオフ 7日前

■問い合わせ対応可能時間 ９時～18時

■問い合わせメールアドレス（会社名／担当者名）
experience＠obamakankokyoku.com（おばま観光局）

その他プラン情報
■参加条件
特になし

■ミーティングポイントと住所
阿納漁港

■注意事項の喚起
・予約が必要です。


